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АДМИНИСТРАЦИЯ  ГОРОДА  НОВОАЛТАЙСКА

АЛТАЙСКОГО  КРАЯ

П О С Т А Н О В Л Е Н И Е

26.10.2011
                   г. Новоалтайск                      № 2300           
О проведении городского конкурса 

кулинарного мастерства «КулинАр»


В целях повышения качества предоставления услуг школьного питания, популяризации принципов здорового питания, повышения  профессионального мастерства, выявления новых прогрессивных методов в приготовлении и оформлении кулинарных, мучнистых изделий и обмена опытом, 
п о с т а н о в л я ю:
1. Утвердить  Положение  о порядке проведения городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр» (Приложение  № 1).
        2.  Утвердить состав конкурсной комиссии городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр» (Приложение № 2).

        3. Отделу по развитию предпринимательства и рыночной инфраструктуры организовать и провести с 15.11.2011 по 16.12.2011 городской конкурс  кулинарного мастерства «КулинАр».
       4.  Поощрение победителей городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр» произвести за счет средств, предусмотренных муниципальной целевой программой «О поддержке и развитии малого и среднего предпринимательства в городе Новоалтайске на 2011-2013 годы» в разделе «Перечень программных мероприятий» п.2.8., согласно  смете  (Приложение № 3).
       5.  Настоящее постановление опубликовать в газете «Наш Новоалтайск».

       6. Контроль за исполнением настоящего постановления оставляю за собой.

И.о. главы Администрации города                                           Б.К. Парадовский
Приложение № 1

к постановлению Администрации города

от  26.10.2011  № 2300
1. Положение

о  порядке проведения  городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр»#G0
1. Общие положения
        1.1. Положение определяет порядок подготовки, проведения и подведения   итогов городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр»#G0 (далее конкурс).
        1.2. Конкурс проводится отделом по развитию предпринимательства и рыночной инфраструктуры администрации города в целях повышения профессионального мастерства поваров столовых общеобразовательных учреждений, обмена опытом по внедрению в производство прогрессивной, рациональной технологии приготовления пищи, выявления новых направлений, совершенствования методов обслуживания учащихся и определения лучшей школьной столовой.

2.Условия и порядок проведения конкурса

       2.1. В конкурсе принимают участие предприятия общественного питания всех форм собственности общеобразовательного учреждения, организующие питание учащихся, подавшие заявки не позднее 15.11.2011 в отдел по развитию предпринимательства и рыночной инфраструктуры. 

     2.2 Конкурс проходит в два этапа.

Первый этап:

       Члены конкурсной комиссии с 15.11.2011 по 15.12.2011 проводят смотр столовых общеобразовательных учреждений по основным показателям: 
- эффективность взаимодействия администрации школы с предприятием, обеспечивающим питание школьников;

- охват горячим питанием (с учетом родительской доли);

- оформление дизайна обеденного зала для школьников, обеспеченность посадочными местами; 

- наличие цикличного меню комплексных рационов питания, наличие красочно оформленного меню на раздаче;

- разнообразие ассортимента блюд в ежедневном рационе питания;

- сочетаемость блюд в меню;

- использование щадящей кулинарной и технологической обработки продуктов;

- качество приготовления блюд;

- полновесность выхода блюд;

- санитарное состояние предприятия;

- внешний вид работников пищеблока и обслуживающего персонала;

- отсутствие актов контролирующих органов о выявленных нарушениях;

   - ведение нормативно-технологической документации (технологические карты, журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, "Журнал бракеража готовой кулинарной продукции" и т.д.) 

   - проведение тематических выставок-продаж. 

Каждый критерий оценивается по 5-балльной системе.

    Второй этап:

      16.12.2011 в 14-00 представители  школ, участники  конкурса прибывают в столовую ООО «Смайл Эстет» по адресу г. Новоалтайск, ул. Григорьева, 11, имея при себе  комплект санитарной одежды, поварской инвентарь, технологические карты на блюда, заготовки для приготовления блюд.

      Участники конкурса демонстрируют свое мастерство по следующим направлениям:

- Презентация своего предприятия (3-5 мин.):

   участники конкурса представляют рекламу своего предприятия, принимаются любые демонстрации этого задания, возможно привлечение предварительно подготовленной группы поддержки.

- Домашнее задание «тема произвольная» (5-7 мин.):

представление любого праздничного оформленного блюда с технологической картой.

- Практическое задание «Осенние фантазии» (карвинг - художественная нарезка  из одинакового набора овощей и фруктов) (20 мин.).
2.3 Конкурс оценивается по 5-балльной системе за каждый показатель. При подведении итогов учитываются материалы проверок контролирующих органов и наличие жалоб потребителей (снижение по 1 баллу за каждый отрицательный акт и каждую жалобу)

3. Награждение 

   3.1.  Подведение итогов конкурса возлагается на конкурсную комиссию, по сумме баллов, выставленных в оценочных протоколах. 

  3.2 Победители конкурса определяются конкурсной комиссией по количеству набранных участниками баллов с присуждением 1,2,3 места.

  3.3. Решение комиссии оформляется протоколом. Результаты конкурсной комиссии окончательны и не могут быть оспорены.
     3.4. По результатам решения конкурсной комиссии победителям конкурса вручаются дипломы победителей, памятные призы  и цветы, участникам дипломы и цветы. 

     3.5 Комиссия  вправе  перераспределить  призовой фонд между  победителями  и  при  необходимости  определить  дополнительное  призовое  место.

  3.6. Результаты конкурса  освещаются в газете «Наш Новоалтайск». 

Приложение № 2

к постановлению Администрации города

от  26.10.2011 № 2300
Состав

конкурсной комиссии   по  подведению  итогов  городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр»                                             #G0     
	
	Михайлова 

Татьяна Федоровна
	· Председатель комиссии, 

заместитель главы Администрации города

	Члены комиссии:

	1. 
	Сергеева 

Ольга Борисовна 
	· председатель комитета Администрации по народному образованию


	2. 
	Шайкина 

Наталья Николаевна 
	· заведующий отдела    по развитию предпринимательства и рыночной инфраструктуры



	3. 
	Куликова 

Оксана Викторовна
	· главный  специалист  отдела    по развитию предпринимательства и рыночной инфраструктуры



	4. 
	Козина 

Виктория Владимировна

	· главный  специалист комитета по  народному образованию, инспектор школ

	5. 
	Башков 

Евгений Николаевич
	· начальник  ТУ «Роспотребнадзор» 

     (по согласованию)



	6. 
	Акимова 

Татьяна Юрьевна
	· директор  МУП г. Новоалтайска «Столовая № 1»



	7. 
	Веряскин  

Александр Моисеевич
	-  директор ООО «Смайл Эстет» 

(по согласованию)



	8. 
	Сляднева 
Татьяна Леонидовна
	- главный бухгалтер ООО «СТ», 

технолог общественного питания 

(по согласованию)


	9. 
	Александрова 
Марина Николаевна
	- пресс-секретарь Администрации города


Приложение № 3
к постановлению Администрации города

от  26.10.2011 № 2300
Смета расходов

на поощрение победителей городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр»

	№

п/п
	Наименование расходов
	Сумма 

(руб.)

	1.
	Призовой фонд:

1, 2, 3 место 
	15 000

	2.
	Приобретение рамок, дипломов и цветов 
	5 000

	
	ИТОГО:
	20 000


Секретарь Администрации города                                                О.В. Гладкова

                                                                                             Приложение

                                                                                             к Положению о порядке проведения 

                                                                 городского конкурса  
                                                                                            кулинарного мастерства «КулинАр»#G0
        Заявка

на участие в городском конкурсе  кулинарного мастерства «КулинАр»

Наименование общеобразовательного учреждения, адрес:
Наименование предприятия, его организационно-правовая форма организующего питание учащихся:

_________________________________________________________________________
Фамилия, имя, отчество руководителя 
Телефон ____________________________________________________

Количество учащихся _________________________________________

Количество питающихся в школьной столовой ____________________

Количество питающихся за родительскую плату ___________________

Количество учащихся, получающих бесплатное питание_____________

Стоимость бесплатных обедов _________________________________

Количество посадочных мест__________________________________

Количество работающих на пищеблоке _________________________

в том числе поваров ______________________

наличие медицинского работника ____________________

печать                                                        подпись руководителя

Оценочный лист

городского конкурса  кулинарного мастерства «КулинАр»
	№

п/п
	Критерии конкурсного отбора

(Максимальное количество- 5 баллов)
	школа

№ 1
	школа

№ 3
	школа

№ 7
	школа

№ 9
	школа

№ 10
	школа

№ 12
	школа

№ 17
	школа

№ 19
	школа

№ 30
	школа

№ 166

	I
	1 этап «Основные показатели»:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1. 
	- эффективность взаимодействия администрации школы с предприятием, обеспечивающим питание школьников
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	- охват горячим питанием (с учетом родительской доли)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3. 
	- оформление дизайна обеденного зала для школьников, обеспеченность посадочными местами
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4. 
	- наличие цикличного меню комплексных рационов питания, наличие красочно оформленного меню на раздаче
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	- разнообразие ассортимента блюд в ежедневном рационе питания
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6. 
	-  сочетаемость блюд в меню
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7. 
	- использование щадящей кулинарной и технологической обработки продуктов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8. 
	- качество приготовления блюд
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9. 
	- полновесность выхода блюд
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10. 
	- санитарное состояние предприятия
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11. 
	- внешний вид работников пищеблока и обслуживающего персонала
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12. 
	- отсутствие актов контролирующих органов о выявленных нарушениях
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13. 
	- ведение нормативно-технологической документации 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14. 
	- проведение тематических выставок-продаж
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2 этап:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	II
	Презентация предприятия:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	III
	Домашнее задание:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	IV
	Карвинг «Осенние фантазии»:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Итоговый оценочный лист

смотра-конкурса 
«Школьное питание – XXI век»

	№
	Участники
	Итого по оценочному листу № 1
	Итого по оценочному листу № 2
	Итого по оценочному листу № 3
	Итого по оценочному листу № 4
	Итого по оценочному листу № 5
	Итого по оценочному листу № 6
	Итого по оценочному листу № 7
	итого

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	

	1
	школа № 1
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	школа № 3
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	школа № 7
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	школа № 9
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	школа № 10
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	школа № 12
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	школа № 17
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	 школа № 19
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	 школа № 30
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	 школа № 166
	
	
	
	
	
	
	
	


3.2. Работа участников конкурса оценивается жюри по следующим номинациям:

за высокие вкусовые качества блюд;

за применение прогрессивной технологии в детском питании;

за оригинальность оформления блюд;

за творческий подход в приготовлении блюд;

за четкую организацию рабочего места;

за лучшее домашнее изделие (блюдо);

самому молодому участнику;

за оптимизм и волю к победе;

за лучшую форменную одежду.










